唐山市餐饮行业职工迎世园暨第五届职业技能大赛

面点比赛规则与评判标准
1、 中餐面点：

1、规定品种：参赛选手必须是面饼类：包括馅饼、烧饼、火烧、烙饼等
基本要求：

① 制作一款面饼作品，如馅饼、烧饼、火烧、烙饼等；可用不同的技法调制面团。

②使用烤、烙、炸、煎等成熟技法；

③ 火候得当，颜色均匀；

④ 口感外酥里软，口味适中；

⑤ 要求10人量，大小均匀，装盘美观；

⑥另备尝碟供评委品尝。

2、自选创意品种：选手可根据自己的技能专长选择特殊方法制作
基本要求：

1  选手自带原料，品种不限，但不能把成品带入考场，面点技法与规定面点作品不能雷同；

盛装餐具自带。
2 禁止使用国家明令禁止的野生动、植物保护品种，严禁使用人工色素
③ 自带料及用于美化的各种饰物，须经现场监考人员验证后才能携带入场，违反者将酌情扣分直至取消参赛资格。 ④ 成品份量应满足10人食用量要求，装盘美观；另备尝碟供评委品尝。
⑤ 成品应能体现选手的基本功和手法技巧，以味、质为主，讲求营养卫生，注重实用性、大众化，有一定创新意识。
二、总体要求：

第一、两款面点作品烹调技法、选材等不得雷同，否则，按一款面点计算成绩；

第二、比赛时间为90分钟；所有操作步骤须在现场规定时间内独立完成。

第三、原料、辅料、特殊制作工具自带。其他由组委会提供。

三、设备与原料要求及评判标准

1、设备与原料要求：考场准备（亦可自带）

炉灶、蒸箱、烤箱、压面机、砧板（菜墩）、案板（面案）等食物加工设备由承办单位提供，其他特殊食品加工工具、电器等设备由参赛单位自行准备。

2、面点现场操作评判标准
（1）操作规范有序，流程合理。原料使用合理，废弃物处理妥当，没有浪费现象；
（2）操作技法娴熟，成型快捷利索，成熟方法正确；
（3）原料保存安全卫生，炊具、餐具、用具、器皿清洁卫生；
（4）操作现场干净、整洁、有序，并能注意安全和节能减耗；
（5）遵守赛场纪律和规定，按时按量独立完成作品制作。
3、考核品种评判标准
（1）味感：口味鲜美纯正，调味适当，符合成品本身应具有的咸、甜、鲜、香等口味特点，无异味；
（2）质感：选料精致，用料配比准确，火候得当，质感鲜明，符合成品本身应具有的软、糯、酥、松、脆等特点；
（3）观感：形态优美自然，平滑光润，层次清晰，花纹细腻匀称，规格谐调一致，馅与皮均衡适度，色调匀称、自然、美观，符合成品本身应具有的洁白、金黄、透明等色泽，装盘美观；
（4）营养卫生：成品中不允许有异物，禁止使用食品添加剂，营养配比合理，讲究餐盘和盘饰清洁卫生；
（5）作品数量符合规定的要求。色、香、味、形、质、养俱佳，以味、质为主，讲求营养卫生，注重实用性、大众化，有一定创新意识。 
四、操作与规范扣分内容：

1、个人卫生不符合要求，工作衣帽不整洁，操作前不洗手消毒，留长胡须、长发，带戒指，留长指甲。

2、食物生熟不分，工具不洁，浪费原料，不搞好操作场地卫生。

3、由于主观原因发生操作事故，或失败重做，或挪用他人加工的原料、汤汁。

4、违反规定提前成型、入味、成熟或带成品参赛（冷拼食品原料除外）。

5、使用国家明令保护的动植物原料。

6、使用金属、塑料、竹木等非食品物品进行食品支撑、装饰。使用人工色素和有毒有害物质进行烹饪。
五、 其他事项说明
① 现场提供蒸锅、炸锅、案板等常规设备用具和常用调料，其他特殊工具及调料、辅料、添加剂等均由参赛者自备，经检查验证后自带入场。

②选手进入赛场后，对号就位，认定所需用的用品、用具。监考员验料后，始可加工制作。作品完成后，主动向监考员报告。并将比赛编号贴在容器餐具底部。
3 带的特殊用具、盛器餐具等不得带任何标识，由选手在盘底作记号，以便赛后认领。
④规定主料作品和自选作品的比赛时间可套用。

⑤赛后及时清理操作区域。浪费原料、卫生不合格、超时等违规现象将酌情扣分，超时10分钟以上的团队不评分。

⑥作品完成后，附作品说明表，由工作人员送到评委席评判计分。
六、竞赛规则
1.参赛选手应严格遵守赛场纪律，服从指挥，仪表端庄，讲文明礼貌。各队之间应讲团结、友好、协作，避免各种矛盾发生。队员需按要求佩戴参赛证。
2.参赛选手提前30分钟到达检录处参加检录，比赛开始30分钟后，不得入场。比赛过程中，应严格遵守赛场纪律，服从大赛裁判长及评审小组组长的管理。比赛结束后，经评审小组组长确认后带   好自己的工具，迅速撤离赛场。
3.本次大赛将严格进行赛前检录、验料检查。选手经检录后，在进入比赛场地前要由评委检查所带原料，并更换原料筐。
4.选手到达比赛场地后应认真检查设备设施等用具，整个操作过程中须保持环境整洁，废弃物倒入指定垃圾桶，但不需要自行清理出比赛场地。
5.整个比赛过程中，指导老师不得进入赛场。
6.参赛选手须服从裁判。比赛过程中或比赛后发现问题，应由指导教师在当天向组委会提出陈述。选手不得与大赛工作人员直接交涉。
7.本届大赛严禁冒名顶替，弄虚作假。组委会将对选手资格进行验
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